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PATATESLI SIGARA BOREGI

1 sise sade soda
Uggen yufka

4 adet patates

1 cay kasigi toz biber

1 cay kasigi karabiber
1 cay kasigi tuz

1 yemek kasigi sivi yag
1 su bardagi galeta unu

Bir kasenin icine maden suyunu ve siviyagi koyup karistirin.

Bir tencerede patatesleri kabuklarindan soyup dérde bélip tzerine su ekleyip kaynatin.

Haglanan patatesleri ezin. Igine karabiber toz biber ve tuzu ilave edin.

Ucgen yufkayi temiz bir tezgaha serin icine firca yardimiyla maden suyu siviyag karigsimindan surin.
Akabinde tam orta yerine uzunlamasina patates haslamasi karisimindan koyun.

Kalem seklinde sarin. Biraz daha etrafini maden suyu sUrln.

En son galetaya batirip kizaran yaga atin.

Kizaran bérekleri yagd ceken pegete Uzerine koyun.

Boéreginiz servise hazir!
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