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PATATESLi SAMSA BOREGI

125 gr. eritilmis margarin

1 su bardagi siviyag

1 s1 bardagi yogurt

Yarim su bardagi su

1 paket kabartma tozu

2 cay kasigi tuz

Alabildigi kadar un

Ici icin;

250 gr. orta yagli kiyma

3 adet orta boy patates

2 cay kasig1 kirmizi pul biber
Karabiber

2 yumurta sarisi

2-3 ¢orba kagsigl susam ve ¢orekotu

Patatesleri rendeleyip kiymayla birlikte orta isili ateste 7-8 dakika kadar kavurun. Igine karabiber, kirmizi biber
ve tuz ekleyip birka¢ dakika daha kavurduktan sonra ocaktan alin ve sogumasini bekleyin. Hamuru hazirlamak
icin; yag, siviyag ve yodurdu derin bir kaba koyun. Su, tuz ve kabartma tozunu ilave edin. Unu da azar azar
ekleyerek yogurmaya baglayin. Kulak memesinden biraz daha sert ve ele yapismayan bir hamur elde edinceye
kadar yogurup, oda sicakliginda 1 saat kadar bekletin. Hamurdan kabuklu ceviz biyukliginde pargalar
koparip, elleriniz arasinda ¢ay tabagi boyutlarinda agin. Igine hazirladiginiz harci koyun. Hamuru yukari dogru
blzin, Ustl agik kalsin. Uzerine yumurta sarisi slrip susam ve ¢érekotu serpin. 175 dereceye ve alt Ust
konuma ayarladiginiz firnda pembelesinceye kadar pisirin. Gikarip ilik hale gelmelerini bekledikten sonra
servise sunun.
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