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PATATESLI SAHUR COREGI

2 adet haslanmig patates
3 ¢corba kasigi yogurt

10 gram kuru maya

1 su bardag ilik sit

1 yumurta

2,5 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

50 gram kasar peyniri
200 gram lor peynir

3 dal dereotu

Hamuru yogurmak igin éncelikle 1lik stitin icinde kuru mayayi 5 dakika bekletin. Daha sonra tzerine yumurta,
haslanmig plre, yapilmig patatesi, yogurt, tuz ve peynirleri un ekleyerek yumusak bir hamur yogurun. Bu
hamuru 10 dakika dinlendirip unlanmis tezgah Uizerinde ince agin. Yuvarlak sekillerde kesip tepsiye dizin.
Tepside istenirse Uzerine bolca yumurta sarisi karigtirilip strGlebilir. 190 derecedeki firinda 30 dakika pisirin.
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