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PATATESLI SAHAN KOFTESI

1 Kg. dana kiymasi

2 orta boy sogan

1 yumurta

1 dilim bayat ekmek ici.

Dana kiymasini, sogan, yumurta ve bayat ekmek iciyle karip hamur yapin. Bundan ceviz kadar alip kéfte bigimi
verin. Yeteri kadar patatesi de ayni bicimde dograyin. Bunlar hafif pembelesinceye kadar kizartin. Sonra
yayvan bir kaba yatik olarak bir patates bir kofte olarak dizip Ustlini 6rtecek kadar salgali su koyun, kapakli

olarak pigirin.

ML® Patatesli Sini Kofte icin tiklayin
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