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PATATESLI SAC ORGU BOREK

https://www.sek.com.tr

3 yufka

3 patates

1 sogan

4 dal maydanoz

3 yemek kasigl SEK Yogurt (veya 1 gay bardadi SEK Sit)
1 yumurta sarisi

Susam

Tuz

Karabiber

Patatesleri yikayip bicakla birkag yerinden delerek tuz ilave ettiginiz suda haglayin. Haglanan patateslerin
kabuklarini soyup catalla ezin. Soganin kabugunu soyup ince kiyin. Maydanozu bol suyla yikayip ince dograyin.
Patates, sogan, maydanoz ve karabiberi karistirip i¢ harci hazirlayin. Bir yufkayl mutfak tezgahina serin. Uzerine
SEK yogurt veya SEK st firgayla siriin. Hazirladi§giniz harci yufkanin bir kenarina uzunlamasina yayin.
Yufkanin her iki ucundan tutarak yuvarlayin. 15[?2le cm uzunlugunda kesip ikiye katlayarak sag¢ 6rguist sekli
verin. Diger yufkalari da ayni sekilde hazirlayin. Hazirladiginiz borekleri yagladiginiz veya yagl kagit serdiginiz
firin tepsisine yerlestirip Gizerlerine susam serpin. Onceden isitilmig 180 derece firinda pisirip 11k servis yapin.
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