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PATATESLI RULO ET

MALZEMELER

12 dilim dana bonfile

3 adet patates

1.5 su bardagi siviyad

2 su bardagi sicak su

2 corba kagsiJi domates salcasi

Tuz, karabiber, kirmizi tozbiber, kekik

YAPILISI

Bonfileleri yarim su bardagi siviyag ile yaglayip 30 dakika bekletin. Patatesleri soyup yikayin. Elma dilimi
seklinde dograyip 1 su bardagi siviyagda kizartin. Kevgirle yagdan sltzerek ¢ikarip baska bir kaba alin. Tuz,
karabiber, kirmizi tozbiber ve kekik serpip harmanlayin. Firini 180 dereceye ayarlayip isitin. Bonfile dilimlerinin
Uzerine birer dilim kizarmig patates yerlestirip rulo seklinde sarin. Rulolari firin tepsisine dizin. Salgayi sicak
suda ezip tepsiye dokin. Firinda 30 dakika pisirin. Kiyilmis dereotu serpip servis yapin.
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