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PATATESLI RULO COREK

2 adet yumurta

Yarim paket margarin (eritilmig)
1 paket kabartma tozu
2 ¢orba kasigi yogurt

1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un
I¢icin:

4 adet patates

2 adet taze sogan

3 ¢corb akagsi§i st
Yarim tath kasigi tuz

Yumurtanin birinin sarisi ayrilir. Kalan diger malzemelerle orta sertlikte bir hamur yapilir. Hamur 20 dakika kadar
dinlendirilir. Bu arada haglanmig patates rendelenir. Uzerine ince kiyllmig taze sogan, sit ve tuz eklenir, iyice
karigtirilir. Dinlenen hamur unlu zeminde merdaneyle kiigiik tepsi gapinda aglilir. Yiizeyine harg surGlir. Fazla
siki olmayan bir rulo yapilir. Uzerine yumurta sarisi sUrdllr. Bigakla bag parmak kaliniginda kesilir. Yaglanmig
tepsiye siralanir. Onceden isitilmis 180 derece firinda kizarana kadar pisirilir.

ML® Rulo Corek icin tiklayinML® Marmelath Rulo icin tiklayin
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