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PATATESLI RULO BOREK

1 Paket Sana Klasik

1 Paket kabartma tozu

1 Tath Kagig karabiber

2 Adet yumurta _

1 Tath Kagi§i KIRMZI PUL BIBER
5 Su Bardagi un

1 Su Bardag@i yogurt

1 Tutam tuz

10 Adet haglanmig patates

Oncelikle SANA yagimiz eritilir ve iitilr. Daha sonra Sana yagi, yumurta, kabartma tozu, yogurt ,tuz, unu bir
kapta karigtirip, yogurun. Hamurdan bir avug alip tezgahta bir merdaneyle yarim cm kaliniginda yuvarlak
bicimde acin. Igine ezilmis patetesli hargtan koyun ve yuvarlayip rulo haline getirin. Ruloyu 3 yada 4 parca
olacak sekilde kesin ve tepsiye dizin. Biitiin hamurlara ayni iglemi uygulayip Gzerlerine yumurta sarisi strin.
Onceden isitiimig firnda 185 derecede pigirin ve sonra servis yapin.
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