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PATATESLI RULO BOREK

250 Gr Sana Hamurisi
3 Adet yutka

1 Kg. patates

2 Adet yumurta

2,5 Bardak sut

Oncelikle patatesler bir tencereye soyulur ve dogranir. Bunun iizerine siit eklenip bir giizel haglanir. Haglanan
bu patatesler ezilir sulandirilir. Eger patatesler sttlin hepsini cekerse biraz daha ilave st ilavesi yapilabilir. Diger
yandan margarin yag eritilir ve yumurtayla beraber ezilmig patatese eklenip karigtirilir. Patatesli karisimimiz
sUrllebilecek kivama getirilir ve 3 e ayrilir. Bir yufka serilir. Ayirdigimiz patatesi karisimindan ilki birinci kata
yayilir. Ayni sekilde ikinci kata ikinci karigim, G¢lncu kata G¢incU karisim yayilir. Son olarak yufkanin kenar
kisimlari kesilir ve iglere yerlestirilir ve sondan basa gelecek sekilde rulo seklinde sarilir. Bu sekilde buz dolabi
icinde bir stre dinlendirilir. Dilerseniz bu sekilde saklayip bir glin sonra hazir hale getirerek servis edebilirsiniz.
Son olarak eni bir parmak olacak sekilde kesilip, firinda kizartildiktan sonra sicak servis yaplilir.
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