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PATATESLI RULO BOREK

1 Su Bardagi ilik sit
Gorekotu

Aldigi kadar un

1 Tatl Kagigi nane
1 Tatl Kagidi seker
1 Tath Kasigi tuz

1 Paket kuru maya
2 Adet yumurta

1 Adet sogan

1 Adet Patates

1 Paket Sana Klasik

Oncelikle margarin, kurumaya, ilik siit, yumurta aki, tuz, seker ve aldigi kadar un karigtirilarak hamur yapilir ve
dinlendirilir, patatesler haslanarak rendelenir, sogan kiiclk kii¢Uk dogranir, ve patates sogan, nane ve tuz

harmanlanir, hamur merdane yardimiyla agilir, agilmis hamurun Gzerine yapilan i¢ serilir ve hamur rulo seklinde
katlanir, Gzerine yumurta sarisi ve ¢érek otu surilerek énceden isitilmis 180 derece firinda Ustl kizarana kadar

pigirilir.

— . .
Wda T \
- 4 p+ .

Fotograf "eberli" tarafindan génderildi. 21.12.2020
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