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PATATESLI RULO BOREK

Emine Beder

2 yufka

1/2 su bardagi st

1/2 ¢ay bardag@i sivi yag
1 yumurta sarisi

Iciigin:

3 orta boy patates (haslanmig)
1 demet maydanoz

4 corba kasigi sivi yag
2 yumurta aki

tuz

karabiber

Bir kaba haglanmig patatesleri rendeleyelim. igine kiyilmis maydanozu, sivi yagi, yumurta aklarini, tuzu,
karabiberi ekleyip karistiralim. Bir kapta sitd, sivi yadi ¢irparak karigtiralim. Bir yufkayi serip yaridan keselim.
Yufka pargalarinin Gzerine fir¢ca yardimiyla, sttll, sivi yagh harci strelim. Yufka pargalarini 10 cm. genigliginde
seritler halinde keselim. Seritleri, bir ucuna patatesli har¢ koyup rulo yaparak saralim. Diger yufkayi da ayni
sekilde hazirlayip rulolarin Gzerlerine yumurta sarisi siirerek, énceden isitilmig 220° isili firnda bérekleri, altlar
ve Ustleri pembelesene dek pisirelim ve hemen firindan ¢ikaralim. Bérekleri piser pismez firindan almazsaniz,
kabarikliklarini ve citirliklarini kaybederler.
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