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PATATESLI RULO BOREGI

Malzemeler:

5 adet yufka

4 adet orta boy patates
3 adet yumurta

1 su bardag yogdurt
100 gr. lor peyniri

1 demet maydanoz
Yarim ¢ay bardagi siviyag
Tuz

Karabiber

Yaplligt:

On hazirlik olarak patatesleri tuzlu suda haglayin. Kabuklarini soyduktan sonra rendenin iri tarafi ile rendeleyin,
icine lor peynirini, ince kiyllmis maydanozu, yogurdu, ¢irpilmis yumurtalari, tuzu ve karabiberi ilave edin. Girpma
teli ile malzemeleri iyice bitunlesene dek karigtirin. DUz ve temiz bir zemine ilk yufkayi serin ve tzerine firga
yardimiyla yag surdn, ikinci yufkayi ilk yufkanin Gzerine yayin. Bu kez yag sirmeden yufkanin her tarafina
patatesli ve peynirli harcin bir kismini yayin. Uzerine G¢lncl ve dérdinci yufkayi aralarina yag surerek serin.
Harcin bir kismini yayin, son yufkayi da yaydiktan sonra tizerine tekrar peynirli ve patatesli hargtan serpin.
Kenardan baslayarak 5 yufkayi birlikte rulo geklinde sarin. Ruloyu keskin bir bicakla 1 parmak kalinliginda kesin.
Yatik olarak hafifce yaglanmis tepsiye dizin. Onceden isitilmisg orta isili firnda kizarana dek pisirin. Sicak olarak
servis yapin.

Fotograf "dolu" tarafindan génderildi. 05.03.2025
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