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PATATESLI RULO BOREK

6 adet yufka,

yarim paket margarin,

yarim ¢ay bardagi aygicek Yag,
2 su bardag sit,

ici icin:

1 adet sodan,

250 gr. kiyma,

4 adet haglanmig patates,
yarim ¢orba kasigi salga,

1 demet maydanoz,

3-4 corba kasig aycicek yagl,
tuz,

karabiber,

pulbiber.

Uzeri Igin:

1 adet yumurta sarisi,

1-2 yaprak milféy hamuru

Ici igin, sogani kiiglk kiiglik dograyip aycicek yaginda pembelestirelim. Uzerine kiymayi ekleyip renk degistirene
dek kavuralim. Salcayi da ilave edip 1 dakika daha kavuralim. Uzerine haglanmis patatesleri de rendeleyip ilave
edelim. Dogranmis maydanozu, tuzu, karabiberi ve pulbiberi de ekleyip tekrar karistiralim. Borek i |g|n| atesten
alalim. Yutkalari yaridan keselim, ilk yarim yufka Gzerine erimis margarinle karigtirdiginiz aygigek yagi ve siti
serpelim. Uzerine patatesli i¢ malzemeden serpistirelim. Uzerine ikinci yarim yufkay serelim. Uzerine sitle yag
serpistirelim.

Tekrar patatesli i¢ serpistirelim. Uguncu yarim yufkayi da serip tekrar yag, st ve patatesli icten serpelim.
Yutkanin yuvarlak kenarlarini hafifce ice donddrelim ve rulo yaparak saralim.

Arzuya gore boregin lzerine seritler halinde kestigimiz milfy hamurlari ile stisleyelim. Uzerine yumurta sarisini
sUrdp, 1sitilmis 200 dereceli firinda pigirelim.
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