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PATATESLI RULO BOREK

3 adet hazir yutka

75 gryag

4 adet orta boy patates

125 gr. boreklik rendelenmis peynir
1 cay bardagi sit

Y2 demet kiyllmis maydano

2 demet kiylimig dereotu

2 yumurta sarisi

1 cay kasigi tuz

1 cay kasid! karabiber

Patatesleri haglayiniz, kabuklarini soyduktan sonra rendeleyiniz.

Bir tencerede situ kaynatiniz ve tereyagi ile rendelenmis patatesi ilave edip karistirarak koyulagsana kadar
pisiriniz.

Karisim soguyunca peynir, baharatlar ve yesillikleri ilave ediniz.

Yufkanin birini tezgaha seriniz ve hazirladiginiz igin tgte birini yayiniz.

Ikinci ve U¢lncl kat yufkada da ayni islemi uygulayiniz.

Yufkalarin tg katini birden ¢ok sikmadan rulo seklinde sariniz.

Ruloyu ortadan ikiye bdllp Gzerini drterek buzdolabina koyunuz ve bir giin bekletiniz.
Bdrekleri pisirmeden énce bir saat kadar derin dondurucuda bekletiniz.

Firini 180 derecede isitiniz.

Borekleri iki parmak kalinliginda dilimleyiniz ve tGzerine yagli yumurta karigimini surtintiz.
Yarim saat kadar pigiriniz.
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