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PATATESLI RULO BOREK

5 tane orta boy haslanmis patates
yarim paket margarin

1 su bardag yogdurt

2 tane yumurta

3 tane hazir yutka

200gr beyaz peynir

yarim demet maydonoz

1 cay kasigi tuz

Haslanmig patatesleri rendeleyiniz.igine erittiginiz margarini,yogurdu,yumurtalarin bir tanesinin sarisini ayirip
digerlerini ilave ediniz.Peyniri,maydonozu,tuzunuda ilave edip hepsini karistiriniz.Yaptiginiz harci t¢e
bélintz.Birinci yufkaya hargtan koyunuz.ikinci yufkayi Gstline serip tekrar hargtan koyunuz.tgtinct yufkayada
ayni iglemi uygulayiniz.

Sonra rulo seklinde sariniz.Ruloyu tam ortasindan ikiye béliniz.Dikdértken bir tepsiye yerlestirip, buzdolabinda
en az (¢ saat sertlestiriniz.Kolayca dilimlenmesi igin sertlesmesi gerekiyor.Buzdolabindan ¢ikarinca ekmek
dilimi gibi kesip,lzerine yumurta sarisi siriniiz 180-200 derecede pisiriniz. Tuzunu, peynirinizin tuzuna gore
ayarlayin lttfen.

ML® Peynirli Rulo Borek icin tiklayin
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