%ﬁ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PATATESLI RULO BOREK

3 yutka

I¢ harciigin:

2 sogan

4 yemek kasigi zeytinyagi

2 yemek kagsidi domates salgasi
1 yemek kasidi aci biber salgasi
Tuz

Karabiber

1 tutam kimyon

1 tutam kirmizi toz biber

4 haglanmis patates

1 bag maydanoz

Sivi harg igin:

1 su bardagi zeytinyag

2 yumurta

1 su bardag st

Yemeklik dogradiginiz sogani zeytinyaginda pembelesinceye kadar soteleyin. Salgalar, baharatlar ve ezdiginiz
patatesleri ilave edin. Sirekli karistirarak pisirin. Ince kiydiginiz maydanozu ilave edip ocaktan alin. Sivi harg igin
gerekli olan tim malzemeyi genis bir kasede ¢irpin. Yufkalardan bir tanesini tezgahin lizerine serin. Sivi hargtan
fircayla Gzerine surtin. Patatesli harcin Ugte birini yufkanin Gzerine yayin. Diger yufkayi yaydiginiz harcin Gzerine
serin. Sivi harg ile i1slatin ve patatesli hargtan yayin. Son yufkayi da lizerine yerlestirip, sivi hargtan siiriin ve
kalan tim patatesli harci da yaydiktan sonra 3 kat yufkayi sikica rulo yapin. Rulodan 2 parmak kaliniginda
halkalar kesin ve kalan sivi harca bulayip firin tepsisine alin. Onceden isitiimis 180 derece firnda 40-45 dakika

pisirin.
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