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PATATESLI RULO BOREK (HAZIR YUFKA)

3 adet yufka

2 adet yumurta

3 yemek kasigi yodurt

1 cay bardag: eritilmis tereyagi

5 adet orta boy haslanmig patates
200 gram beyaz peynir

1 yemek kasigi kuru nane

1 tath kasigi tuz-karabiber

Yufka hari¢ tim malzemeleri iyice karigtirin.

Bir yufkayi serin, Ustline patatesli har¢tan strin, Gzerine 2. yufkay yayin yine patatesli hargtan striin ve son
kata da ayni seyi yapin.

Yufkalari rulo yaparak sikica sarin. Streg filme sararak buzluga koyun.

Firni 200 derecede isitin.

Borek hafifce donunca, keskin bir bigak yardimiyla 1cm kalinhiginda dilimleyin.

Dilimleri yagh kagit Gzerine dizin, dnceden 1sitiimis 200 derece firnda Uzeri kizarana, ¢itir ¢itir bir gérinim elde
edene kadar pigirin.

Arzu edilirse firna koymadan dilimlerin Gzerine kagar rendesi serpilebilir.
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