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PATATESLI ROZBIF (DUDUKLU)

Malzemesi

2 yemek kasigi Tamek Salgacik
400 gr. patates

450 gr. kirmizi dolmalik biber

50 gr. margarin

2 yemek kasigi kiyilmis maydanoz
400 gr. rozbif

Tuz

Karabiber

Rozbifi didUkli tencerede 2 su bardag tuzlu su ile 40 dk. haslayin. Suyunu slizgegten gegirin. Patatesleri
soyup, kip seklinde dograyin, tuzlu suda 20 dakika haglayin. Biberleri kliglk kiicik dograyin. Stztlmis
patatesleri ve biberleri yagda pembelestirin. Tamek Salcacik ve 200 ml. et suyu ilave edip 5 dk. pigirin. Tuz ve
karabiberlerle tatlandirin. Uzerine kiyilmig maydanoz serpistirip rozbif ile servis yapin.
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