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PATATESLI PUFLAR

400 gr. patates

1 yemek kasigi dogranmis frenk sogani
10 ml. zeytinyad

2 pastirma dilimi

130 gr. misir konservesi

60 gr. kasar peyniri (rendelenmis)

2 adet yumurta

1/2 cay kasigi tath kirmizi biber

Tuz

Patatesleri kabuklariyla birlikte tuzlu suda haglayin. Ki¢uk bir tencerede zeytinyagini kizdirin. Pastirma
dilimlerini kabaca dograyin ve yagda c¢evirin. Mutfak havlusu Uzerine alip yagini ¢ektirin. Yumurtalarin sarilarini
ve beyazlarini ayirin. Haslanan patateslerin kabuklarini soyup iri kip dograyin. Patatesler, yagini siizdirdtiginiz
pastirma, frenk sodani, misir, rendelenmis kagar peyniri ve yumurta sarilarini orta boy bir kasede iyice karistirin.
Yumurta beyazlarini yogun bir kivam alana kadar ¢irpin. Patatesli karisimin i¢ine dikkatlice katin. Tuz ve tatl
kirmizi biberle tatlandirin. Kasik yardimiyla karisimdan aldiginiz pargalari yagh kagit serili firin tepsisine
araliklarla yerlestirin. 180° C'deki firnda 20 dakika veya Ustleri kizarana kadar pisirin.
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