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PATATESLI PUFLAR

150 Gr Sana Klasik

2 Adet taze sogan

1 Adet yumurta

4 Su Bardagi un

1 Paket kabartma tozu
1 Su Barda@i yogurt

1 Tutam karabiber

1 Tutam tuz

4 Adet patates

Unu derin bir kaba alip ortasina yumurta, yogurt, kabartma tozu ve tuz koyduktan sonra biraz karigtirip yavas
yavas suyunu ekleyerek hamuru yogurun. Yumusak ve ele yapismayacak kivamda bir hamur elde ettikten sonra
kabi bir kenara alip i¢ini hazirlarken hamuru dinlendirin. Hasglanan patatese sodan, tuz ve karabiber ekleyerek
iyice ezin. Dinlenen hamurdan bezeler kopartip ¢ok kalin olmayacak sekilde acin. A¢tiginiz hamurun st kismini
bir su bardagi yardimi ile cok bastirmadan isaretleyin ve i¢ malzemenizi bu yuvarlaklarin tam ortasina gelecek
sekilde koyup hamurun alt kismini i¢li kisma gelecek sekilde 6rtlin, su bardagi ile kesin. Bdylece ayni anda
bir¢cok yuvarlak elde edeceksiniz. Hamuru bitirene kadar ayni isleme devam ederek kizgin yagda (erittigimiz
yagimizi) hamurlariniz altin rengini alana kadar kizartin.
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