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PATATESLI PUF BOREGI

1 Adet Haglanmis Patates
Yarim Paket Kabartma Tozu
1 Gorba Kasidi Yogurt

1 Adet Yumurta

Tuz

Un

Harci Igin:

Beyaz Peynir

Maydanoz

Kizartmak Igin:

1 Su bardag@ Sivi Yag

Karistirma kabina ilk olarak yumurtayi kiriyoruz. Uzerine yogurdu, tuzu, kabartma tozunu, haglanmig
rendelenmig patatesi alip karigtiriyoruz. Uzerine alabildigi kadar un ilave ederek kulak memesi yumusgakiiginda
bir hamur elde ediyoruz. Hamurumuz dinlenirken i¢ harcimizi hazirlayalim. Beyaz peyniri rendeliyoruz. Uzerine
dogranmis maydanozu ekleyip karigtiriyoruz. Hamurumuzun ve tezgéhin tizerine un serpip merdaneyle yemek
bicagi sirti kalinhdinda agiyoruz. Ug kismindan baglayarak keseceginiz bardagin blyuklugune gére aralikl
olarak i¢ harci koyuyoruz. Hamuru i¢ harcin Gzerini kapatacak sekilde Usttine getirip bardakla kesiyoruz.
Hamurumuzun tamamina bu iglemi yaptiktan sonra kalan hamurlari toplayip tekrar yogurup agarak isleme
devam ediyoruz. Isterseniz bos olarak da kizartabilirsiniz. TUm hamurlar sicak yagda altin sarisi olana kadar
kizartip bir havlu pecete Uzerine aliyoruz. Daha sonra servis tabagina alarak sogutmadan ikram ediyoruz.
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