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PATATESLI POGACA

2 adet patates

10 gr. yas maya

1 cay bardagi dogranmis zeytin
2 adet yumurta

4 su bardagi un

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

3 ¢orba kasiJi ¢ig krema

1 cay kasigi tuz

Mayayid Ilik suyla karistirin, bes dakika kadar bekletip yumurta, haglanmig patates, zeytin, ¢ig krema ve unu
ekleyip yogurun. Tuz ve tereyagini da ekleyip yumusak bir hamur yapin ve dinlendirin. Hamurdan, cevizden
blylk parcalar kopartip elinizle top haline getirin. Uzerine yumurta sarisini stiriin. 200 derecedeki firinda 35

dakika kadar pigirin.
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