B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PATATESLI POGACA

1 Paket Sana Hamurisi

10 Dal maydanoz

1 Paket kabartma tozu

1 Su Barda@i yogurt

3 Adet haglanmig patates

1 Yemek Kagigi susam _

1 Adet Yumurta Sarisi(Uzerine)

2 Adet yumurta

1 Tath Kagi§i tuz

1 GCay Kasigi tuz, karabiber(i¢ harca)

patatesleri rendeleyip tuz,karabiber ve maydanozla karigtirin.yumurta,yodurt,sana hamurisi, tuz,3 bardak un ve
kabartma tozuyla ele yapismayan kivamda hamur yogurun.hamurdan bezeler koparip elinizle biraz agin ve
ortasina patatesli har¢ koyup kapatin.yagl tepsiye dizip Gzerine yumurta sarisi strip susam serpin.200 derece
firnda 25-30 dk pisirin.
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