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PATATESLI POGACA

1 adet yumurta (Aki peynirin igine, sarisi Uste sUrllecek)
Aldig1 kadar un

1 ¢ay fincani erimig margarin

1 cay bardagi siviyag

1 cay fincani sicak su

Yarim paket kabartma tozu

1-2 adet patates

50 gr. kasarpeyniri

Yaglari, suyu bir kaba koyup, karigtiriniz.

Unu ve kabartma tozui koyup, kulak memesi yumusakliginda bir hamur yapiniz.

Ceviz blyukliginde pargalara ayirip, 10-15 dakika dinlendiriniz.

Patatesi haglayip, rendeden gegiriniz.

Icine kagsarpeyniri rendesinin bir kagigini ayirip, digerini patatese karigtiriniz.

Yumurta akini da koyup, yodurunuz.

Hamurlar elinizle oval bigimde agip, igerisine igini koyup, iki ucu ortada birlestirip hamura kayik sekli veriniz.
Yaglanmis tepsiye dizip, Uzerlerine yumurta sarisi strtip, ayirdiginiz kasarpeynirini azar azar tzerlerine serpip,
orta 1sili firinda altini ve Ustind pembe renkte pisirip, servis yapiniz.
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