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PATATESLI POGACA

Hamuru igin:

2 cay bardagi irmik

3-4 corba kasig yogurt

2 corba kasi§i oda sicaklijinda tereyagi
1 yumurta +1 yumurtanin aki

1 paket kabartma tozu

Yarim limonun suyu

1 cay kasigi karbonat

Aldigi kadar un, tuz

Iciigin:

3-4 adet haglanmig patates

1 adet sogan

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri
7-8 dal dereotu

Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

Yarim ¢ay bardagi st

3 corba kagig! irmik

Oncelikle hamur igin bir kapta irmik, yogurt, tereyadi, 1 adet yumurta ve yumurtanin aki, kabartma tozu, limon
suyu, karbonat, bir tutam tuz ve unu kulak memesi yumusgakliginda birhamur elde edene kadar yogurun.
Hamurdan limon buyUkliginde parcalar koparin. I¢ malzeme igin haglanmis patatesleri ezin. Rendelenmig
sogan, kasar peyniri, kiylmis dereotu, tuz, karabiber ve kimyon ekleyip karistirin. Hamuru avucunuzun iginde
inceltin ve ortasina patatesli i¢ hargtan koyup, yuvarlayin. Hamur ve i¢ harg bitene kadar isleme devam edin.
Uzeri igin yumurta sarisi ve siitli girpin. Pogagalarin Gstlini 6nce sitll karigima daha sonra irmige bulayin ve
firin tepsisine dizin. Onceden isitiimig 190 derece firinda 30 dakika pisirin.
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