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PATATESLI POGACA

2 adet yumurta

1 cay bardagi sit

250 gram tereyagi
Yarim tatli kagigi tuz

1 paket kabartma tozu
Aldigr kadar un

Igi igin:

1 ¢corba kasigi tereyad
1 adet orta boy kuru sogan
3-4 adet patates

Tuz

Karabiber

Uzeri icin:

1 yumurta sarisi
Gorekotu

I¢ malzeme i¢in sodani ince ince dograyin. Tereyagini tavada erittikten sonra soganlari pembeleginceye kadar
kavurun ve salca ilave edin. Patateslerin kabuklari soyun, haglayin ve ezerek soganlarin Gzerine ekleyin.
Baharati da ilave edip sogumaya birakin.

Pogdacanin hamurunu kulak memesi kivamina gelene kadar yogurun. Hazirlanan hamurdan parcalar kopararak
tezgahin Uzerine alin ve agin. Hazirlanan patatesli igten bir miktar hamurun i¢ine koyun ve yarim ay bigimde
kapatin. )

Yagl kagit serilmis tepsiye dizin, (izerine yumurta sarisi siiriin ve ¢orek otu serpin. Onceden 200 derece Isitiimis
firnda pisirin.

- ~

© lezzetler.com tarif no:141812 « adi:Patatesli Pogaca * gdnderen:sabutay sungurhan « indirme tarihi:26.04.2024 - 09:45


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/patatesli-pogaca-vt2984
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/patatesli-pogaca-141812.jpg
http://www.tcpdf.org

