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PATATESLI POGACA

1 paket oda sicakliginda margarin
1 paket kabartma tozu

2 cay bardagi yogurt

Aldig1 kadar un

1 cay bardagi siviyag

1 adet yumurta aki

Icine:

Peynir

Maydanoz veya maydanozlu patates
Uzerine:

1 adet yumurtanin sarisi

Pogdaganin hamuru icin, tereyagi, kabartma tozu, yogdurt, yumurta akini karigtirin ve icine aldigi kadar un ekleyin.
Hamuru bir gece buzdolabinda bekletin. Ertesi giin, tekrar yogurup, yumurta iriliginde pargalar koparin. Bu
parcalar elinizle agip, igine peynir ve maydanozlu hargtan koyun (patates ve maydanozlu harg da olur).
Hamurun igine koydugunug hargin, hamur ile orantisinin dengeli olmasina dikkat edin. Sonra hamuru, kitap
kapatir gibi kapayip, kenarlarini hafif bastirin. Uzerine ¢irpilmis yumurta sarisi siriip, 6nceden isitilmis 180
derece firinda Gzeri kizarana kadar pisirin.

Pogdacay patates hargl yapmak isterseniz, harg tarifi sdyle: Patatesleri yikayip haglayin. Patatesler haglaninca
soyup, az tereyagi ile ezin. Daha sonra ezilmis patateslere tuz, karabiber ve ince kiyilmis maydanoz ilave edip,
iyice kanstirin.
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