B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PATATESLI POGACA

1 Adet Yumurta

1 Cay Bardagi Sut

2 Corba Kasigi Yogurt

12 Kahve Fincani Un

6 Corba Kasigi Margarin
2 Gay Kagigi Tuz

Iciigin:

1 Corba Kasigi siviyag

1 Adet kiicUk kuru sogan
1 Corba Kasigi salca

2 Adet haglanmig patates
1 Cay Kasigi tuz

1 Cay Kasig karabiber

1 Cay Kasig kirmizi pul biber
Uzeri igin:

1 Adet yumurtanin aki

3 Corba Kagigi susam

Yumurta, sut, yogurt, un, margarin ve tuzu bir yogurma kabina alalim ve yoguralim. Serte yakin bir hamur elde
edip dinlenmeye birakalim.

Sogani kiip seklinde dograyip siviyagda soteleyelim. Salcayi katip ¢evirelim. Haslanmis patatesleri ezip
tencereye alalim. Tuzu, karabiberi ve kirmizi pul biberi ekleyelim.

Hamurdan yumurta buytklGgiinde pargalar koparip ortasini gukurlagtiraim. Cukur yere patatesli igten koyup
kapatalim. Elimizde yuvarlagtirip yagh kagit serilmis firin tepsisine dizelim. Uzerine yumurta aki sdriip susam
serpelim.
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