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PATATESLI POFUDUK POGACA

10 g Pakmaya Aktif Kuru Maya

1 su bardag@ ilik st (200 ml)

1 yemek kasigi toz seker

5-5,5 su bardagi bugday unu (500-550 g)
1 adet yumurta

1 su bardag@i su (200 ml)

1,5 cay bardagi zeytinyadi (150 ml)

1 tath kasidi tuz

50 g tereyag, eritilip thnmig (aralarina sirmek igin)
Ic malzemesi:

2 adet haslanmig patates

1 su bardag lor peyniri

Yarim demet maydanoz

Tuz, kirmizi toz biber

Uzeri icin:

1 yumurtanin sarisi

1 tath kasidi ¢érekotu

1 tath kasidi susam

Pakmaya Aktif Kuru Maya[?lyi, 1lik siitli ve sekeri bir kasede karigtirin. 15 dakika bekleyin.

4 su bardag! unu hamur yogurma kabina alin. Ortasini havuz gibi agin. Mayali ilik sitd, suyu, yumurtayi, tuzu,
zeytinyagini ekleyin. Yogurmaya baglayin.

Kalan unu yavas yavas ekleyerek yumusak kivamli bir hamur elde edinceye kadar yogurun.

Hamurun Gzerini kapatip sicak bir ortamda 1 saat mayalanmaya birakin.

Bu sirada i¢ malzemesini hazirlayin. I¢ malzemesi icin haslanip pire haline getirdiginiz patatesi, lor peynirini,
kiyilmig maydanozu, tuzu ve toz biberi karigtirin.

Mayalanan hamurdan orta boy mandalina blytkliginde pargalar koparip elinizle dikdértgen bir hamur olacak
sekilde agin.

Hamurun Gzerine firga yardimiyla tereya@i strtin, tekrar dikdértgen olacak sekilde agin.

Hamuru kenar kisminda 3 parmak bogluk kalacak sekilde uzun seritler kesin. Yani tarak formunda bir hamur
elde edin.

Bos biraktiginiz hamurun Gzerine i¢c malzemeden yerlestirin. Serit hamurlar da malzemenin Gzerine gelip
kapatacak sekilde dolayin.

Hamuru ay seklinde kivirip u¢ kisimlari alta gelecek sekilde yagh kagit serili firin tepsisine yerlestirin.
Hamurlari firin tepsisinde 1 saat daha mayalandirin.

En son Gzerlerine yumurta sarisi siriin. Gorek otu ile susam serpin.

Onceden isitilmis 185 dereceye ayarli firinda, 30-35 dakika pigirin.
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