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PATATESLI PizzA

3 su bardagi un

1 cay kasigi yas maya

2 corba kasiJ! siviyag

1 cay bardagi su

1 cay kagigi tuz

Uzeri icin:

2 adet orta boy patates

300 gr. taze fasulye

1 avug yagl beyaz peynir
Yarim ¢ay bardagi zeytinyagi
4 corba kasigl krema

1 tath kasigi kekik

1 cay kasigi nane

1 cay kasigi kimyon

2-3 dal feslegen

2 dis sarimsak

2 ¢orba kasigi dolmalik fistik
Tuz

Karabiber

Hamuru hazirlamak i¢in tim malzemeyi karistirip yoguralim. Daha sonra bir kaba alarak buzdolabinda 20
dakika dinlendirelim. Bu arada fasulyeleri temizleyip verev keselim. Tuz katimis az suda 10 dakika haslayalim.
Patatesleri ince ince cipslik, peyniri kip dograyallm Zeytinyag, krema, kekik, nane, kimyon, karabiber ve tuzu
karigtiralim. ince dogranmis feslegen ve sarimsagi da karigima ekleyelim. Yagladigimiz pizza kabina hamuru
koyup elimizle bastirarak yayalim. Kremali malzemeden 2 ¢orba kasigi hamurun Gzerine sirelim. Kalan
malzemeyi patates ve haglanmig fasulyelerle harmanlayalim. Daha sonra tepsideki hamurun stiine yayalim.
Ustline dolmalik fistigi serpelim. Onceden isitilmig 120 derecelik firnda 15-20 dakika pisirelim. Daha sonra
firndan alip servis yapalim.
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