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PATATESLI PISI

Hamur igin:

1 adet yumurta

1 yemek kasigi yogurt

1 tath kasigi tuz

1 paket kabartma tozu

Su ve Un (Bu ikisini gdz karari koymak gerekiyor. Kulak memesi kivaminda bir hamur elde etmeniz gerekiyor.)
I¢ harciigin:

5 adet patates

2 adet sogan

1 yemek kasidi salca (domates veya biber salcasindan istediginizi tercih edebilirsiniz)
Tuz

Istege bagl baharat

Kizartmak igin:

Yag

ilk olarak hamur ile baglayalim. Kulak memesi kivaminda hamur elde edelim.

Derin bir kaba yogurt ve yumurtayi ekleyip Ustiine kabartma tozunu dékelim. Ardindan tuz ve hazirlanan hamuru
da ekleyip yoguralim.

I¢ harcini hazirlamaya gecelim. Patatesleri haglayip soganlari kiglk kuigik dograyalim. Soganlar
pembelesinceye kadar kavuralim. Ustine salgayi ekleyip karistiralim. Haglanan patatesleri ezdikten sonra
sogan ve salca harcinin Ustline ekleyelim.

Ardindan hamurumuzdan pargalar alip a¢ip harci i¢ine koyup yarim ay seklinde kapatiyoruz.

Yag koydugumuz kizartma tavasina tim hamurlara ayni islemi uygulayip kizartiyoruz.

Her iki tarafina da esit sekilde kizarttigimiz pisileri tavadan alip tabaga koyuyoruz.
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