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2 adet prrasa

2 adet orta boy patates
4 dis sarimsak

2 adet kliclk boy sogan
5 su bardagi sebze suyu
1 adet defne yapragi

2 dal maydanoz sapi

3 adet tane karabiber

1 yemek kasigi sirke

1 yemek kagigi sivi yag
1 yemek kasigdi tereyadi
1 tath kasigi tuz

Yarim kutu krema

Pirasanin beyaz kisimlarini ince ince kiyin.

Soganlar ve sarimsaklari yemeklik dograyin.

Patatesleri de soyup kip kip dograyin.

Sivi yagi bir tencerede kizdirip sogan ve pirasalari kavurmaya baslayin.

3-4 dakika kavurduktan sonra sarimsaklari ilave edin ve 2-3 dakika daha soteleyin.
Patatesleri de pirasalara ilave edin ve 2-3 dakika daha soteleyin.

Sirkeyi de ilave edip bir iki kez daha gevirdikten sonra sebze suyunu ekleyin.

Defne yapragi, maydanoz sap! ve tane karabiberleri tllbentten bir torbaya koyup ¢orbaya ekleyin.
Kaynamaya baslayan ¢orbanin altini iyice kisin.

Pirasalar ve patatesler iyice yumusayana kadar bu sekilde pigirin.

Ardindan baharat kesesini tencereden alin.

Gorbanin tuzunu ekleyin ve plriizsiz hale gelene kadar blender[?ldan gegirin.

Son olarak kremayi da ilave edip iyice karistirdiktan sonra gorbayi sicak servis edin.

Not: Dilerseniz lzerine kruton ya da pirasa pargalari serpebilirsiniz.
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