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PATATESLI PILIC KEBAP

500 g patates

250 g Keskinoglu kalga sis

2 adet sogan

2 dig sarimsak

2 adet sivri biber

2 adet domates

2 adet Keskinoglu yumurta

Tuz

Karabiber

1 adet defne yapragi

2 ¢corba kasigi un

Bir kahve fincani Ravika zeytinyagi
2 corba kagsigi kiyllmig maydanoz
Bir kasik salga

Patatesleri rendeleyip suyunu sikin. Teflon bir tavada bir adet rendelenmis sodani iki corba kagigr Ravika
zeytinyag! ile kavurun ve patatesleri ilave edip U¢ dakika daha kavurun. Karigsima un koyup karistirin ve atesten
alip sogutun. Soguduktan sonra igine tuz, karabiber ve ¢irpilmis yumurtalari ilave edip iyice karistirin. Bir kasik
yag! tavaya alip kizdirin ve i¢ine hazirlanan patatesten tiger kagik dokup arkali 6nlG pigirin. Ayr bir tencerede bir
kasik yagda 1 adet rendelenmis sogani kavurun. Tavuk etlerini soganlarin Gizerine koyup soteleyin. Igine bir
kasik salgayl, iki domatesi ve yesilbiberi de ilave ettikten sonra bir kahve fincani su koyup kisik ateste etler
yumusayincaya kadar pisirin. Kizarmis patatesleri servis tabagina alin. Ortasina soslu tavuk etlerini koyun ve
tzerine kiyllmig maydanozlari serpip servis edin.
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