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PATATESLI PILAV (TONYA TRABZON)

2 su bardagi piring

1 kahve fincani zeytinyagi

2 adet orta boy kuru sogan (¢ok ince dogranmis)
2 adet orta boy patates

3 su bardagi su

1 cay kasigi tuz, karabiber

1 demet dereotu (¢ok ince dogranmig)

Oncelikle, pilav tenceresine zeytinyadini koyun ve soganlari ekleyerek 2-3 dakika kavurun. Sodanlar sararmaya
baslayinca 3 bardak suyu ekleyerek kaynamaya birakin. Bu arada patatesleri soyup, tavla zari formunda kiip
kip dograyin. Pirinci sicak suyla yikayip, soguk suyla tekrar calkalayarak stzin. Tenceredeki su kayamaya
baslayinca, stizdigundz piringlerle beraber tuz, karabiber ve dogradiginiz patatesleri de ilave ederek karistirin.
Orta isili ateste tencerenin kapagim kapatarak pisirin. Pilav suyunu ¢ceker cekmez ocagin altini kisip 5 dakika
daha pigirerek, ocaktan alin. Dereotunu pilavin Uzerine serpistirip tencerenin kapagdini kapatarak pilavi 15
dakika demlenmeye, birakin. Son olarak, tahta bir kagikla alttan tste dogru karistirip, harmanlayin ve sicak
olarak servise sunun.
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