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PATATESLI PILAV

Bir tencereye su koyun. Kaynayinca tuzu atin. Yikanip stizGimis piringleri kaynayan suya salin. Piringleri yari
yariya haslayin. Daha sonra stizgegten gegirin. Stiztilen pirince antepfisiklanni ve zerdegall kangtinn. Bu arada
ayri bir tencereye tereyaginin yansini koyup kizdirin. Irice halka bi¢iminde dogradiiniz patatesleri yagda
kizaran. Haslanmis pirincin yansini patateslerin Gzerine yayin. Bunun da zerine yikanmig kuru Gzimleri yayin.
Pilavin kalanini da Gzerine yerlestirin. Artan yadi da kizdinp Gzerine gezdirin. Tencerenin kapagini kapatip kisik
ateste 20-30 dakika pigirin. Demlenen pilavi servis tabagina ters gevirin.

ML® Patatesli Bulgur Pilavi icin tiklayin
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