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PATATESLI PIDE

Hamuru igin:

4 su bardagi un

1 su bardag@ ilik sit

40 gr yas maya

1 adet yumurtanin sarisi

1 adet yumurta

1 kahve fincani tereyagi

2 yemek kasigi aycicek yagdi
1 cay kagigi tuz

Ic malzeme:

4 adet pataes

2 adet sogan

2 adet sivri biber

1 cay kasigi tuz

8 dal maydonoz

1'er cay kasidi karabiber, kirmizi pul biber

Ik siitte mayay! eritin ve kabarana kadar bekletin. Tereyagini eritin. Unu bir kaba aktarin. Ortasini agin ve
erittiginiz tereyaginin bir kismini, yumurtayi, mayal stti ve tuzu ekleyip yogurun. Uzerini nemli bir bezle értlip
iyice kabarana kadar ilik bir ortamda bekletin. Patatesleri haslayip kabuklarini soyun. Catalla iyice ezin.
Soganlarin kabuklarini soyup kip seklinde dograyin.Tereyagdinin kalani ile soganlarn kavurun. Patatesi ilave edip
iyice karistinin. Karabiber, kirmizi pul biber ve tuzu ekleyin. Mutfak tezgahina un serpin ve hamuru tekrar
yogurup 8 pargaya ayirin. Her pargayr merdaneyle yuvarlak agin. Patatesli karigimi hamurlara paylastirin.
Kenarlarini i¢ tarafa dogru kivirin. Uzerlerine aygicegdi yadi surtin. Kenarlarina yumurta sarisi striip énceden
isitilmig 200 dereceye ayarli firinda 25 dakika pisirin. Sicakken Uzerine ince kiyilmis maydanoz serpistirip servis

yapin.
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