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PATATESLI PEYNIRLI RULO COREK

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

3 - 3,5 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Instant Maya
1 cay kasigi tuz

1 yumurta aki

1 su bardag@ ilik sit

0,5 gay bardadi sivi yag

Dolgu:

2 adet patates (orta boy)

3 - 4 yemek kasigi sivi yag

0,5 ¢ay kasigi karabiber

0,5 ¢ay kagiJi tuz

1 demet maydanoz

3 - 4 dal dereotu

1 su bardagi rendelenmis tulum peyniri
1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri
Sirmek igin:

3 yemek kagigi sivi yag

Uzeri icin:

1 yumurta sarisi

1 yemek kasigi susam

1 tath kasidi ¢érekotu

Unu eleyin, maya ve tuzu ekleyip kagikla karistirin. Yumurta aki, siit ve sivi yagi ilave edip iyice yogurun. Uzerini
kapatip 40-45 dakika bekletin.

Patatesleri soyup rendenin iri tarafi ile rendeleyin. Eliniz ile sikarak fazla suyunu ¢ikarin. Tavaya sivi yagi alin ve
orta ateste kizdirin. Kizgin yagin igine patateslerin yarisini koyup arada karigtirarak pembeleginceye kadar
kavurun. Patatesin kalanini da ayni sekilde kavurup derin bir kaba alin. Uzerine karabiber ve tuzu ilave edip
karistinn. Maydanoz ve dereotunu ince olarak dodrayin. Patatesin Uzerine maydanoz, dereotu, rendelenmis
tulum peyniri ve rendelenmis kasar peynirini ekleyip kasik ile karistirin.

Finn tepsisine pisirme kagidi serin. Mayalanan hamuru kisa bir stire yogurun ve 3 e§|t parcaya bolin. Her birini
unlanmig tezgahta 20x30 cm boyutlarinda agin. Uzerlerine birer yemek kagigi sivi yag strtin. Ug hamuru Ust
Uste yerlestirin. Uzerine dolgu malzemesini yayin. Hamuru genis tarafindan rulo seklinde sarin. Bigak ile 3-4 cm
genisliginde dilimleyip dik olarak firin tepsisine siralayin. Yumurta sarisini ¢atal ile ¢irpin ve bir firga yardimi ile
hamurlarin Gzerlerine surtin. Susam ve ¢dérek otunu serpin ve 20 dakika daha bekletin.

Finni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Sdre sonunda firnin orta rafinda pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 20 - 25 dakika

Finndan ¢ikarip ilik veya soguduktan sonra servis yapin.
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