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PATATESLI PEYNIRLI RENKLI TOPLAR

100 gram beyaz peynir

5 adet orta boy patates

Yarim ¢ay bardagi ¢érekotu

Yarim ¢ay barda@ kirmizi pul biber
Yarim demet dere otu

Yarim adet mor lahana

1 yemek kasigi margarin

Tuz

1 adet havug

Once patatesleri hagliyoruz haglanan patateslerin kabugunu soyup giizel eziyoruz.Daha sonra igine margarini
ve tuzu ekleyip ezerek karigtirmaya devam ediyoruz. Patateslerin i¢ine beyaz peyniri de ekleyip karistirmaya
devam ediyoruz.Karigsim homojen hale gelen karisimindan ceviz blyUukliginde toplar yapiyoruz.Cérek otunu,pul
biberi,ufak ufak dogranmig dere otunu,ufak ufa dogranmis mor lahanayi,rendelenmis havucu ayri ayri kaplara
birakiyoruz ve toplarin tGzerilerinin her birini bu malzemelerle esit bir sekilde tek tek déndurlp kapliyoruz.Daha
sonra toplari servis tabagdina alip servise sunabiliriz
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