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PATATESLI PEYNIRLI POGACA

2 Adet Orta Boy Patates

1 Su Bardagi Ufalanmis Beyaz Peynir
1/2 Paket Margarin

1 Su Bardag@i Yogurt

1 Adet yumurtanin beyazi

1 Su Bardagi Aygicek Yag!

1 Paket Kabartma Tozu

1 Tatl Kagigi Mahlep

2 Gay Kasigi Tuz

Aldigi Kadar Un

Yeteri Kadar Siislemek igin susam

Patatesleri haglayip kabugunu soyduktan sonra ufalanmig beyaz peynir ile karistiralim. Yogurma kabinda un
hari¢ batin malzemeleri koyup elimizle karigtiralim. Ardindan unu ekleyip, ele yapismayan yumusak bir hamur
elde edelim. Hamuru 20-30 dakika tzeri kapali bir sekilde bekletelim. Bu arada firini yakalim. Hamurdan limon
blyUkluginde parcalar kopartip, fincan tabagi biytikllinde agalim. Igine hazirladigimiz patatesli hargtan koyup,
kapatalim. Uzerini susamla susledikten sonra yagli kagit serilmis firin tepsisine dizelim. 15-20 dakika Gzerleri
kizarana kadar pigirelim ve servis yapalim.
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