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PATATESLI PEYNIRLI MUSKA BOREGI

2 Adet Yuftka

2 Adet Patates

1 Adet Sogan

100 g Kasar Peyniri

1 Tutam Kimyon

1 Tutam Tuz

1 Adet Yumurta aki

1 Su Bardagi Kizartma Yagi
Sos Igin:

2 Adet Domates

2 Dis Sarimsak

2 Corba Kasigi Zeytinyagi

Patatesler soyulur ve soguk su ile haglanmaya alinir. Yufka 4 parmak kalinliginda seritler halinde kesilir.
Haslanmis patatesler sodan ile tereyaginda sotelenir, baharatlar eklenir. Patates karisimina kasar ilave edilir.
Karisimdan bir gorba kasigindan az yufka seridine yerlegtirilir ve muska seklinde sarilir. Domateslerin kabuklari
soyulur ve ¢ekirdekleri ayiklanir. Zeytinyadi sos tenceresinde ya da ufak bir tencereye dékuldr, zeytinyagi
kizinca domates, sonra da sarimsak ilave edilerek 2 dakika kadar pisirilir ve yagda kizarttiimiz bérekler Ustiine
servis edilir.
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