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PATATESLI PEYNIRLI KEK

Elif Korkmazel

3 adet patates

2 adet havucg

3 adet yumurta

1 su bardagi yogdurt

1 su bardagi un

3 corba kagiJi tereyagdi

1 paket kabartma tozu

4 corba kasigi kasar peynir rendesi
Tuz, karabiber

1 cay bardagi sit

Havug ve patatesi kiip seklinde dograyin. Eritilmis tereyadi, yumurta, sut yogurt ve diger malzemeleri bir kap
icinde iyice karistirin. Bu karigimi yaglanmis, unlanmis firin kabina dékin ve 180 derecede énceden isitiimig
firnda 35 dakika pisirin. Sonra da dilimleyip sicak servis yapin.

Not: Patates ve havucu haglamaya gerek yok, Kek iginde piser. Hamur karigsiminin i¢ine istenirse zeytin, kekik
veya sarkuteri Urtnleri de konulabilir.
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