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PATATESLI PEYNIRLI KEK

3 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1 su bardag sivi yag

1 adet sogan

3 adet patates

Kiguk bir kase beyaz peynir
Yarim demet maydanoz
2 tatl kagigi pul biber

1 cay kasigi karabiber

1 tath kasidi tuz

1 paket kabartma tozu
2 su bardagi un

Susam

Patates, sogan ve maydanoz kiguk kiigtk dogranir. Yumurtalar mikserle girpilip tizerine yogurt, sivi yag, peynir,
karabiber, pul biber ve tuzu ekleyip karigtirilir. Uzerine sebzeler ilave edilir. En son kabartma tozu ve unu
eklenerek kanistirilir. Yagl kagit serilmis dikddrtgen borcama dodkulir. Uzerine susam dokultp 180 derece
firnda Uzeri kizarana kadar pigirilir.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 14.12.2023
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