%ﬁ?‘) Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PATATESLI PEYNIRLI KEK

3 adet yumurta

1 su bardagi ufalanmig beyaz peynir
1 su bardag st

1 cay bardagi yogurt

1 cay bardagdi sivi yag

1 tath kasidi tuz

2 adet rendelenmis patates

Pul biber

1 paket kabartma tozu

Un

Yumurta ve tuzu hamur kabina koyup ¢irpiyoruz. CiJ patateslerin kabuklarini soyup rendeliyoruz. Siit, yogurt,
sivi yag, peynir ve pul biberi de ilave ederek ¢irpiyoruz. Kabartma tozunu ve ununu ekleyerek ¢irpmaya devam
ediyoruz. Hazirlanan kek hamurunu yaglanmig orta boy bir kaliba dékiyoruz. 180 derecedeki firinda Uzeri
kizarana kadar pigiriyoruz.
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