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PATATESLI PEYNIRLI KEK

1 kg. Patates

1 adet sogan
200 gr. peynir
1 adet yumurta
Biber

Tuz

Otlar

Patatesleri tuzlu suda kaynatin kabuklarini soyup rendeleyin.

Gok iyi bir sekilde sogani dograyin.

Cirpilmis yumurta, kekik ve biraz tuz ve karabiber ile birlikte iyice karigtirin.

Dilerseniz degisik taze otlardanda kiyip katabilirsiniz. Yuvarlak bir kek kalibini alip ylzwyini
tereyaglayin.Patatesli karisimi dokdin.

Kek gibi tst kizarana kadar 200 derecede 6nceden isitilimig firinda pigirin.

Ister sicak ister soguk servis yapin.
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