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FIRINDA PATATESLI PEYNIRLI KEK

1 kilo patates

250-300 gram peynir

1 demet maydanoz

1 bas sari sogan

5 sap yesil sogan

1 tutam kuru nane

2 adet yumurta

1 cay kasid! karabiber
3 corba kagigI margarin

Patatesleri kabugu ile birlikte haslayip soyup rendeleyin.

Soganlari yagda soteleyip eklerseniz ¢ig kalmalarini engellersiniz.

Baharat, sogan, yumurta, peynir ve eritiimis yag gtizelce karigtirin.

Dilerseniz yagl kagit serili tepsiye toplar seklindede dizip firinda pigirebilirsiniz.

Firnnda kek olarak pisirmek icin yapismaz teflon bir kek kalibr igirisine yerlestirip 170 derecede 25 dk. pisirmeniz
yeterlidir.

Servis yaparken slizme yogurt ile birlikte sikma torbasindan sekil vererek ikram edebilirsiniz.

Fotograf "gll" tarafindan génderildi. 14.12.2023
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