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PATATESLI PEYNIRLI EKMEK

Malzeme

- 1 su bardagi Sivi Sana

- 1 su bardagi yogurt

- 1 su bardagi rendelenmis beyaz peynir
- 2 adet haglanmig patates
- 2 su bardagi un

- 1 paket kabartma tozu

- 4 adet taze sogan

- 2 adet yumurta

- 1 tath kasigi hardal

- Muskat rendesi

- 1 tath kasigi kekik

- Tuz ve karabiber

- Uzeriigin

- Corek otu

Hazirlanisi

Patatesi hagladiktan sonra kabuklarini soyup, ¢atal ile ezin.

Beyaz peyniri rendenin genis tarafi ile rendeleyin.

Taze soganlari ayiklayip, kiyin.

Derin bir kdsede oda sicaklijinda beklettiginiz yumurtalari, yogurdu ve Sivi Sana?yi, harg krema kivamina
gelene kadar ¢irpin.

Harg¢ krema kivamina gelince igine bir sizgeg yardimi ile eleyerek unu ve kabartma tozunu ilave edip, karistirin.
En son olarak igine ezilmis patatesleri, rendelenmis beyaz peyniri, kiyilmig taze sodanlari, hardali ve muskat
rendesini, kekigi, tuz ve karabiberi ilave edip, tahta bir kasik ile karistirin.

Ekmek harcini Sivi Sana ile yagladiginiz tepsiye dokup, Uzerine ¢brek otu serpip, 6nceden 185 derecede
isitiginiz firnda 35-40 dakika pisirin.

Ekmegi dilimledikten sonra servis tabagina alip, sicak olarak Sana Ekmek Ustu ile servis edin.
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