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PATATESLI PEYNIR CORBASI

500 gr patates

2 sogan

2 dis sarimsak

1 fincan siviyag

1 ¢corba kasigi tereyagd
150 gr peynir

1 gay bardag sut

1 Itetsuyu

1 demet taze
sarimsak

1 demet maydanoz
karabiber

tuz

1- Patateslerin kabuklari soyulup, yikanip kiiclk kareler halinde dogranir. Sodanlar ince ince dogranir. Sarimsak
ezilir. Hepsi kaynar et suyunun icine atilip, kisik ateste sebzeler yumusayincaya kadar pisirilir.

2- Atesten alinip corba biraz soguduktan sonra mikserle ezilip plre haline getirilir.

3- Bir kapta tereyagi eritilip, sut ilave edilir. Rendelenmis kasar peyniri stite katip kanstira kanstira peyniri eritilir.
Sonra bu ¢orbaya katilir.

4- Yumurta bir kapta catalla iyice cirpilip gorbaya katilarak terbiye yapilir. Maydanoz da yikanip ince ince
dogranir. Taze sanmsak kugUk parcalara dogranip ¢orbanin tzeri suslenir.
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