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PATATESLI PAY

3 adet yumurta

1 su bardagi sivi yag

1 su bardag yogdurt

1 tath kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber
1 cay kasigi pul biber

1 su bardag kiyllmig maydanoz
3 adet orta boy patates
2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
2 ¢orba kagiJI susam

Yumurtalari mikserin en yiiksek devrinde 2-3 dakika ¢irpin ve bir kaba alin. Uzerine sivi yag, 1 su bardag
yogurt, tuz, karabiber ve pul biberi ilave edin. Maydanozu da ekleyip bir kasik yardimi ile karigtirin. Patateslerin
kabuklarini soyup kiip kiip dograyin ve karigimin igine katin. En son kabartma tozu ve 2 su bardagi unu da ilave
edip iyice karigtinin. Hazirladiginiz hamuru yaglanmis bir kaliba dokiin. Uzerini susamla susleyin ve 6nceden
isitilmig 160 derecelik firnda 40 dakika pisirin.
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