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PATATES PURELI PATLICAN SANDVIC

2 adet bostan patlicani
2 adet yumurta
Galeta unu
Karabiber

Tuz

Patates paresi igin:
2-3 adet patates
Yarim su bardag: st
Bir kasik tereyagi
Domates sosu igin:

3 adet domates
Zeytinyag!

2 dis sarimsak

Tuz

Kekik

Yikanan patlicanlari bir parmak kalinliginda kesin. Yumurtaya biraz karabiber ve tuz ekleyip karistirin. Galeta
ununu tuz ve biraz karabiber ile karistinin. Patlicanlari dnce yumurtaya sonra galeta ununa bulayip kizartin.
Havlu kagit Uzerine alarak sogumasini bekleyin.

Patlicanlar sogurken haglanmig patatesi ezin, tzerine sit ve tereyag ekleyerek ezmeye devam edin, biraz
pisirin. Uzerine tuz ekleyerek biraz daha pisirdikten sonra ocaktan alin. Patlicanin bir katina bir kasik patates
puresi koyup biraz yayin, diger patlicani Gzerine kapatin. TUm patlicanlari ve pureyi bu sekilde bitirin.
Domatesleri kabuklarini soyduktan sonra minik minik dograyin. Biraz yagda dnce yine minik minik dogranmig
sarimsaklari kavurun, ardindan domatesi ekleyin. Domatesler pisip suyunu ¢ekince tuz ekleyin. Tabaga énce
domates sosunu, sonra hazirladiginiz patlicanh sandvigi yerlestirerek servis edin.
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