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PATATESLI PASTIRMALI TART

1,5 su bardagi un

1 cay kasigi kabartma tozu
1 adet yumurta

125 gram margarin

6 adet patates

2 adet sogan

100 gram pastirma

1 cay kasigi hindistancevizi rendesi
3 adet yumurta

2 tane defne yapragi

1,5 cay bardagi stt kremasi
1 cay kasigi tuz, karabiber

Un, kabartma tozu, margarin, yumurta ve tuzu bir kaseye alip karistirin. Pirizsiz bir hamur elde edinceye kadar
yogurun. Gerekirse 2-3 kasik su ilave edebilirsiniz. Uzerini nemli bezle értlip dinlendirin.

Patatesleri yikayip haglayin. Kabuklarini soyup kiip kiip dograyin. Defne yapraklarini bir kaseye ufalayip tuz ve
karabiberle karistirin. Soganlari soyup kiguk kigik dograyin. Sodan ve defneli karisimi patateslere ekleyip
harmanlayin.

Hamuru 24-25 santim gapindaki yaglanmig tart kalibinin dibine ve kenarlarina elinizle bastirarak doégeyin.
Uzerini catalla yer yer delip yagl kagditla értiin ve 1 avug kuru fasulye ile doldurun. Onceden isitilmis 180
dereceye ayarli firinda 15 dakika pisirin. Firindan ¢ikarip yaglh kagit ve fasulyeleri alin.

Pastirmanin gemenlerini ayirip ki¢uk kigik dograyin. Yumurtalari derin bir kaba kirin. Stt kremasi, peynir,
pastirma ve hindistancevizi rendesini ekleyip ¢irpin. )

Patatesli karisimi hamurun tzerine yayip pastirmali karigimi dékiin. Onceden isitilmis 180 dereceye ayarli firinda
Uzeri kizarincaya kadar pisirin. Dilimleyip sicak ya da ilik olarak servis yapin.
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